
MENUS & CARTE 
Toute notre équipe vous souhaite   

un agréable moment ici… 

 



MENUS 
 
 

 
CHOISISSEZ VOTRE FORMULE 

 
 
 

ENTRÉE & PLAT • 43 € 

PLAT & DESSERT • 40 € 

– ces deux formules sont valables hors jours de fêtes & jours fériés – 
 
 

FAROU • 48 € 
Entrée / Plat (Poisson ou Viande) / Fromage ou Dessert  

ROSELIÈRES • 58 € 

– jusqu’à 13h00 au déjeuner & jusqu’à 20h30 au dîner – 
Entrée / Poisson / Viande / Fromage ou Dessert 

 
 

Supplément fromage : +5,00€ 
 
 

COMPOSEZ VOTRE MENU 
EN CHOISISSANT LES PLATS DANS NOTRE CARTE 

 
 

Les suppléments indiqués sur certains plats de la Carte s’ajoutent soit au prix de la formule 
choisie soit au prix affiché de la carte. 

 
 
 
 

Pour le déjeuner, accueil assuré de 12h à 13h30 
& pour le dîner de 19h30 à 21h00. 

(Après 13h15 et 20h45, le choix à la Carte peut être restreint aux plats chauds) 
 

Fin du service : 15h00 et 23h00 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Tarifs nets en €uros - Taxes & service compris 



CARTE 
 
 

ENTRÉES • 18€ 
 

Tartare de saumon mariné au nori, œuf de truite, crème de wasabi,  
bouillon dashi froid parfumé à la citronnelle  

 
Œuf mollet, espuma de pommes de terre chaud, crème de lard et chips d’oignons 

 
Terrine de foie gras du Domaine de Limagne, fraîcheur de clémentine et sorbet, nougatine 

et chocolat noir Poivre de Jamaïque + 6€ 
 
 

POISSONS • 29€ 
 

Mousseline de poisson (selon arrivage) et coquillage, salsifis rôtis, lard blanc, 
champignons et jus à la betterave 

 
Omble Chevalier, navets, choux de Bruxelles, croquant de radis et sauce yaourt 

 
Cannelloni aux écrevisses, émulsion aux saveurs thaïes,  

bâtonnets de pommes granny Smith + 6€ 
 
 

 VIANDES • 31€  
 

Mignon de porc, polenta à la Tomme de Savoie, légumes de saison, sauce forestière 
 

Magret de canard farci aux cuisses, purée de cèleri rave, pomme, sauce pomme/noisette 
 

Cœur de ris de veau braisé, viennoise aux amandes, carottes, sauce au poivre Timut + 6€ 
 
 

FROMAGES • 7€ 
 

Assiette de fromages secs 
 

Faisselle 
 
 

DESSERTS • 14€ 
 

Mini baba au limoncello, crème montée à la Vanille 
 

Déclinaison autour des agrumes, sorbet fromage blanc et infusion au gingembre 
 

Sésame noir et orange sanguine, financier cacao, crémeux sésame,  
fraîcheur d’orangine sanguine et fine feuille de chocolat 

 

 
 



 

 
 
 

SUGGESTIONS 
- selon arrivage & hors formules - 

 

 
Hamburger classic maison • 27 €             

Steak haché, tomate, Dent du Chat (fromage), 
cornichons, sauce blanche, frites & salade 

 
 
 

Hamburger au foie gras maison • 31 € 
Steak haché, tomate, Dent du Chat (fromage), foie gras poêlé, 

cornichons, sauce blanche, frites & salade 
 
 
 

Petite Friture • 31 € 
Ablettes ou Perchots - selon arrivage 

 
 
 

Cuisses de grenouilles en persillade • 34 € 
Accompagnements : frites & mesclun 

 
 

  
 
 

  
  
 
 

Il est nécessaire de consommer un plat chaud pour acquérir un dessert. 
Nous apprécierons également le choix d'un plat chaud par personne a minima. 

 

Certaines références peuvent venir à manquer au cours du service en raison de nos 
approvisionnements en produits frais. 

 

Origines des viandes : voir notre ardoise 
 
 
 

  
 

Tarifs nets en €uros - Taxes & service compris  



  
 
 
 
 

MENU DU MARCHÉ 
- valable au déjeuner uniquement, du mardi au vendredi, hors jours de fêtes & jours fériés 

- 
 

Entrée & Plat ou Plat & Dessert • 24 € 

Entrée, Plat & Dessert • 28 € 

Plat • 20 € 

 
 
 

FORMULE ENFANT • 13 € 

- jusqu’à 12 ans - 
 

 
PLAT 

Pièce de viande blanche ou Filet de pêche ou Petite friture 
 

 
ACCOMPAGNEMENT 

Purée de légumes du moment ou Frites 
 

 
DESSERT 

Salade de Fruits ou Mousse au chocolat ou Glace 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

Tarifs nets en €uros - Taxes & service compris 
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